
Mille-feuille au micuit de foie ‘Sarrade’, pomme acidulée, compote de figues,
maïs croquant et réduction de Pedro Ximénez

Huître Gillardeau n° 2 avec gel de fenouil, pomme acidulée, caviar d’huile et basilic

Coquille Saint-Jacques grillée avec parmentier de navet, artichaut confit,
poitrine ibérique et sauce au Porto

Crémeux de mangue avec glace aux fruits de la passion,
mousse de chocolat blanc, coco et coriandre

DESSERT

PLAT PRINCIPAL

ENTRÉES

Menu dégustation “Classiques de Sant Pere”

Café et mignardises

RESPIRA

Filet de veau avec sauce Porto, foie, millefeuille de pomme de terre
et légumes baby sautés

VIANDE

Turbot sauvage grillé au pil-pil, accompagné de riz sauvage sauté, romesco,
poudre d’olive noire et légumes sautés

POISSON

Sorbet daiquiri avec gel de citron, menthe, canne à sucre et rhum

PRÉ-DESSERT

70€
R E S T A U R A N T
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