MENU ORIGENS

A PARTAGER
Salade de tomates km 0, oignon de Figueras mariné, burrata italienne, pigric

de pin grillés et basilic » & e si

Créme de petits pois de saison avec gel de menthe, petits pois frais et poitrine
ibérique confite & e

Cannelloni de pieds de porc au foie gras, béchamel a la truffe et jusde roti ¢ w e

PLAT PRINCIPAL.

Queue de veau mijotée avec parmentier, petits oignons caramélisés,
betterave et ananasroti » & & ¥

Collier d’agneau cuit a basse température avec trinxat épicé, purée de
patate douce et picada méditerranéenne & ¥ i

Sole grillée avec sauce beurre blanc et touches méditerranéennes : basilic,
orange et citron ® & =«

Morue confite avec son pilpil, romesco, calgots, poudre d’olive noire et
pickles » & @ @ «

Riz a la mariniére aux crevettes & & @ ¥ @ <

Risotto aux asperges vertes, artichauts confits et sauce verte ® & ¥

DESSERTS

Cheesecake crémeux au biscuit Lotus avec toffee salé & ®» @

Créme de mandarine, meringue en deux textures, glace a la
mandarine et menthe ¢ ® ®

Textures de chocolat & » @

Tiramisu maison au thé matcha, notre recette spéciale » &

Café ou infusion

45€

Sant pere

RESTAURANT
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