
R E S T A U R A N T

M E N U
DESSERTS
D É GU S T A T I O N

C r è m e  d e  m a n g u e  a v e c  g l a c e  a u x  f r u i t s  d e  l a  p a s s i o n ,
e s p u m a  d e  c h o c o l a t  b l a n c ,  n o i x  d e  c o c o  e t  c o r i a n d r e .

T e x t u r e s  d e  p o p c o r n  s u c r é s  e t  s a l é s ,  a v e c  c a r a m e l  e t
c h o c o l a t  b l a n c  t o r r é f i é .

C r è m e  d e  m a n d a r i n e ,  m e r i n g u e  e n  d e u x  t e x t u r e s ,
g l a c e  à  l a  m a n d a r i n e  e t  à  l a  m e n t h e .

S u c e t t e  à  l a  f r a i s e  r é i n t e r p r é t é e  :  f r a î c h e u r ,  c a r a m e l
e t  c r o u s t i l l a n t  ;  u n e  t o u c h e  d o u c e  e t  n o s t a l g i q u e .

T e x t u r e s  d e  c h o c o l a t .

N o t r e  v e r s i o n  d u  t r a d i t i o n n e l  «  D e s s e r t  d e  m u s i c  »
a v e c  c r è m e  d e  r h u m  é p i c é .

N o t r e  c o f f r e t  d e  p e t i t s  f o u r s .

55€
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	MENU
	DÉGUSTATION
	DESSERTS
	Crème de mangue avec glace aux fruits de la passion, espuma de chocolat blanc, noix de coco et coriandre.
	Textures de popcorn sucrés et salés, avec caramel et chocolat blanc torréfié.
	Crème de mandarine, meringue en deux textures, glace à la mandarine et à la menthe.
	Sucette à la fraise réinterprétée : fraîcheur, caramel et croustillant ; une touche douce et nostalgique.
	Textures de chocolat.
	Notre version du traditionnel « Dessert de music » avec crème de rhum épicé.
	Notre coffret de petits fours.
	55€
	RESTAURANT




