MENU ORIGENS

PARA COMPARTIR

Ensalada de tomates km 0, cebolla de Figueras encurtida, burrata
italiana, pifiones tostados y albahaca » & e s

Crema de guisantes de temporada con gel de menta, guisantes frescos
y papada ibérica confitada & e ¥

Canelon de pies de cerdo con foie, bechamel de trufa y jugo de su asado ¢ w e

PLATO PRINCIPAL

Rabo de ternera guisado con parmentier, cebollitas caramelizadas,
remolacha y pifia asada w & & %

Cuello de cordero a baja temperatura con trinxat especiado, pure de
boniato y picada mediterrdanea ¢ w® si

Lenguado a la brasa con salsa beurre blanc y toques mediterrdaneos:
albahaca, naranja y limon w & «

Bacalao confitado con su pil-pil, romesco, calcots, polvo de aceituna negra y
encurtidos ® & ¢ @ «

Arroz a la marinera con gambas & & @ @ @ «

Risotto de esparragos trigueros, alcachofas confitadas y salsa verde ® &

POSTRES

Cheesecake cremoso de galleta Lotus con toffee salado ¢ ® @

Crema de mandarina, merengue en dos texturas, helado de
mandarinay menta ¢ w @

Texturas de chocolate & » @

Tiramisu casero de té matcha, nuestra receta especial » ®

Café o infusion

45€

Sant pere

RESTAURANT
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