MENU

DEGUSTACION
POSTRES

Cremoso de mango con helado de fruta de la pasion,
espuma de chocolate blanco, coco y cilantro.

Texturas de palomitas dulces y saladas, con
caramelo y chocolate blanco tostado.

Crema de mandarina, merengue en dos texturas,
helado de mandarina y menta.

Piruleta de fresa reinterpretada: frescura, caramelo
y crujiente; un guifio dulce y nostalgico.

Texturas de chocolate.

Nuestra version del tradicional “Postre de music”
con crema de ron especiado.

Nuestro joyero de petit fours.

55€

Sant pere

RESTAURANT




	MENÚ
	DEGUSTACIÓN
	POSTRES
	Cremoso de mango con helado de fruta de la pasión, espuma de chocolate blanco, coco y cilantro.
	Texturas de palomitas dulces y saladas, con caramelo y chocolate blanco tostado.
	Crema de mandarina, merengue en dos texturas, helado de mandarina y menta.
	Piruleta de fresa reinterpretada: frescura, caramelo y crujiente; un guiño dulce y nostálgico.
	Texturas de chocolate.
	Nuestra versión del tradicional “Postre de music” con crema de ron especiado.
	Nuestro joyero de petit fours.
	55€
	RESTAURANT




