
Milfulls amb micuit de foie ‘Sarrade’, poma àcida, compota de figues,
blat de moro cruixent i reducció de Pedro Ximénez

Ostra Gillardeau n° 2 amb gel de fonoll, poma àcida, caviar d’oli i alfàbrega

Vieira a la brasa amb parmentier de nap, carxofa confitada,
papada ibèrica i salsa d’Oporto

Cremós de mango amb gelat de fruita de la passió, escuma
de xocolata blanca, coco i coriandre

POSTRES

PRIMER PLAT

PER COMENÇAR

Menú degustació de “Clàssics de Sant Pere”

Cafè i petit fours

RESPIRA

Filet de vedella amb salsa d’Oporto, foie, milfulls de patata i
verduretes baby saltejades

CARN

Turbot salvatge a la brasa amb pil-pil, acompanyat d’arròs salvatge saltejat,
romesco, pols d’oliva negra i verduretes saltejades

PEIX

Sorbet de daiquiri amb gel de llimona, menta, canya de sucre i rom

PREPOSTRES

70€
R E S T A U R A N T
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