
M E N Ú
POSTRES
D E GU S T A C I Ó

R E S T A U R A N T

C r e m ó s  d e  m a n g o  a m b  g e l a t  d e  f r u i t a  d e  l a  p a s s i ó ,
e s c u m a  d e  x o c o l a t a  b l a n c a ,  c o c o  i  c o r i a n d r e .

T e x t u r e s  d e  c r i s p e t e s  d o l c e s  i  s a l a d e s ,  a m b  c a r a m e l
i  x o c o l a t a  b l a n c a  t o r r a d a .

C r e m a  d e  m a n d a r i n a ,  m e r e n g a  e n  d u e s  t e x t u r e s ,
g e l a t  d e  m a n d a r i n a  i  m e n t a .

P i r u l e t a  d e  m a d u i x a  r e i n t e r p r e t a d a :  f r e s c o r ,
c a r a m e l  i  c r u i x e n t ;  u n  t o c  d o l ç  i  n o s t à l g i c .

T e x t u r e s  d e  x o c o l a t a .

L a  n o s t r a  v e r s i ó  d e l  t r a d i c i o n a l  “ P o s t r e  d e  m u s i c ”
a m b  c r e m a  d e  r o m  e s p e c i a t .

E l  n o s t r e  j o i e r  d e  p e t i t  f o u r s .

55€
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	MENÚ
	DEGUSTACIÓ
	POSTRES
	Cremós de mango amb gelat de fruita de la passió, escuma de xocolata blanca, coco i coriandre.
	Textures de crispetes dolces i salades, amb caramel i xocolata blanca torrada.
	Crema de mandarina, merenga en dues textures, gelat de mandarina i menta.
	Piruleta de maduixa reinterpretada: frescor, caramel i cruixent; un toc dolç i nostàlgic.
	Textures de xocolata.
	La nostra versió del tradicional “Postre de music” amb crema de rom especiat.
	El nostre joier de petit fours.
	55€
	RESTAURANT




