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DOSIER DE BODAS



HOTEL SANT PERE DEL BOSC & SPA 5*
La exclusividad de la naturaleza, la historia y el silencio



EXCLUSIVIDAD, HISTORIA Y NATURALEZA



Ubicado en un antiguo monasterio benedictino
con más de 1000 años de historia, el hotel se erige
en una majestuosa finca señorial de gran valor
histórico, declarada parte del Patrimonio
Arquitectónico de Cataluña.

El edificio, restaurado bajo la dirección del
renombrado arquitecto modernista Josep Puig i
Cadafalch, es una de las joyas más emblemáticas
del modernismo catalán.

Hoy, este espacio único ha sido reconvertido en
un exclusivo hotel, bodega y spa, enclavado entre
el mar y la montaña. Rodeado de naturaleza,
ofrece un entorno donde el bienestar, la
tranquilidad y el disfrute sensorial son los
auténticos protagonistas.

UN LUGAR MÁGICO



ALOJAMIENTO
El Hotel Sant Pere del Bosc 5* le ofrece una experiencia única, con 19 habitaciones
cuidadosamente diseñadas para su confort. Todas ellas incluyen un exquisito desayuno.

Para su evento, podrá disfrutar de la máxima privacidad reservando en exclusiva todo el
recinto, lo que garantiza una experiencia totalmente personalizada y a medida.



HABITACIONES ESTÁNDAR

HABITACIONES SUPREME

HABITACIONES PREMIUM

Conocer más

Conocer más

Conocer más

https://www.hotelsantperedelbosc.com/habitaciones/doble
https://www.hotelsantperedelbosc.com/habitaciones/doble-superior
https://www.hotelsantperedelbosc.com/habitaciones/premium


HABITACIONES DELUXE

SUITE CORAL

SUITE HABANA

Conocer más

Conocer más

Conocer más

https://www.hotelsantperedelbosc.com/habitaciones/doble-superior-terraza
https://www.hotelsantperedelbosc.com/habitaciones/suite
https://www.hotelsantperedelbosc.com/habitaciones/suite


SANT PERE RESTAURANT
El Hotel Sant Pere del Bosc 5* cuenta con el distintivo de Hotel-Restaurante Gastronómico,
otorgado por la Generalitat de Catalunya, un reconocimiento que avala la calidad de la
cocina y el entorno excepcional. 

La propuesta culinaria de Sant Pere del Bosc equilibra tradición e innovación, con
productos locales y de temporada como protagonistas. Cada plato, inspirado en historias y
paisajes, transforma ingredientes de proximidad en creaciones llenas de sabor y belleza.

Para complementar la experiencia, el restaurante cuenta con una cuidada selección de
vinos que incluye tanto etiquetas de prestigio como referencias propias, elaboradas en sus
propios viñedos.



SPA, TRATAMIENTOS Y MASAJES



UN SUEÑO, UN DESEO, UNA ILUSIÓN....
Hacemos realidad el día más importante de tu vida, creando recuerdos inolvidables.

Opción de privatización total del paraje: desde 5.000 €/día, según temporada.

Alojamiento en las 19 habitaciones.

Uso exclusivo de todos los espacios interiores y exteriores.

Desayuno diario para todos los huéspedes.



CEREMONIA CIVIL

CEREMONIA RELIGIOSA

Un espacio único, rodeado de naturaleza y unas espectaculares vistas a la montaña. 

Con posibilidad de personalizar cada detalle y una amplia variedad de servicios a disposición. 

*Entre 650€ - 1.500€ (+IVA), según las necesidades. Este importe incluye el mobiliario y la decoración floral.

Santuari de Sant Pere del Bosc, un lugar único que data de 1759. Este edificio neogótico 

cuenta con aberturas ogivales, un campanario estilizado y una estructura de tres naves.

*Entre 650€ - 1.500€ (+IVA), según las necesidades. Este importe incluye el mobiliario y la decoración floral.



Ensalada de tomates km 0, cebolla de Figueras encurtida, burrata italiana, piñones tostados y albahaca

Coca de hojaldre con verduras, romesco y anguila ahumada

Carpaccio de gamba blanca con nueces de macadamia y jamón de bellota

Ensalada de jamón de pato y naranja con vinagreta de mostaza

Bacalao con parmentier de patata, tomates pasificados, crujiente de cebolla y albahaca

Lubina con pil-pil, romesco, alcachofas confitadas y polvo de aceituna negra

Rodaballo a la brasa con patata panadera y jugo de asado(supl. €5 / persona)

Dorada al horno con salsa verde, patatas y espárragos

Meloso de ternera al vino tinto, milhojas de patata y verduras salteadas

Lechazo con salsa de maíz y coco                                

Filete de ternera con foie y salsa de Oporto, milhojas de patata y verduras salteadas(supl. €5 / persona)

Cochinillo a baja temperatura con puré de boniato y jugo de su asado(supl. €5 / persona)

Sorbete de limón

Sorbete de “mojito”

Sorbete de mandarina

Varios tipos a elegir

ENTRANTE A ELEGIR

SEGUNDO A ELEGIR

PREPOSTRE

PASTEL NUPCIAL

(supl. €5 / persona)

Coca de Folgueroles con jamón ibérico cortado a mano

Croquetas caseras de jamón ibérico

Camembert empanado con mermelada

Tosta de sobrasada con huevo frito de codorniz y miel

Coca de Folgueroles con anchoas de l’Escala

Mini hamburguesas con cebolla caramelizada

Chupito de gazpacho

Tosta con micuit de foie y mermelada de higos

Langostinos en tempura con salsa sweet chili

Fideuá con sepia y mejillones

Mini taza de Vichyssoise de puerro

Patata brava laminada con dúo de salsas

APERITIVO

(supl. €5 / persona)

(supl. €5 / persona)

(supl. €5 / persona)

199€

MENÚ NUPCIAL 1

Servicio para mínimo 40 personas.
Platos sujetos a disponibilidad según temporada. Aperitivo en el jardín si el clima lo permite, con barra de bebidas. 

Este menú incluye cóctel de bienvenida, banquete, pastel nupcial, bebidas durante todo el servicio, servicio de mesas, prueba de menú para 2, montaje y minutas.



Ensalada de tomates km 0, cebolla de Figueras encurtida, burrata italiana, piñones tostados y albahaca

Coca de hojaldre con verduras, romesco y anguila ahumada

Canelones de carn d’olla con bechamel trufada y parmesano

Bacalao con parmentier de patata, tomates pasificados, crujiente de cebolla y albahaca

Dorada al horno con salsa verde, patatas y espárragos

Meloso de ternera al vino tinto, milhojas de patata y verduras salteadas

Filete de ternera con foie y salsa de Oporto, milhojas de patata y verduras salteadas (supl. €5 / persona)

Sorbete de limón

Sorbete de “mojito”

Sorbete de mandarina

Varios tipos a elegir

ENTRANTE A ELEGIR

SEGUNDO A ELEGIR

PREPOSTRE

PASTEL NUPCIAL

Coca de Folgueroles con jamón ibérico cortado a mano

Croquetas caseras de jamón ibérico

Camembert empanado con mermelada

Tosta de sobrasada con huevo frito de codorniz y miel

Coca de Folgueroles con anchoas de l’Escala

Chupito de gazpacho

Fideuá con sepia y mejillones

Mini taza de Vichyssoise de puerro

Patata brava laminada con dúo de salsas

APERITIVO

149€

MENÚ NUPCIAL 2

Servicio para mínimo 40 personas.
Platos sujetos a disponibilidad según temporada. Aperitivo en el jardín si el clima lo permite, con barra de bebidas. 

Este menú incluye cóctel de bienvenida, banquete, pastel nupcial, bebidas durante todo el servicio, servicio de mesas, prueba de menú para 2, montaje y minutas.

(supl. €5 / persona)



Bufé de jamón cortado a mano

Estación de quesos y vinos

Estación de ostras "Guillardeau" nº3

Estación de Pescado

Estación de Sushi

Estación Vegetal 

Estación de Carne 

Estación de mariscos fríos y cocidos
Cigalas, caracoles, mejillones, berberechos,
langostinos, bogavante, navajas

Huerto de hortalizas, sopas y cremas frías,
rollitos de papel de arroz vegetales

Nigiris, Makis, Sashimi

Secreto ibérico, entraña de ternera, salsa de
queso "blau del joglar", salsa de mostaza antigua

Rape, vieira, langostinos, pulpo

ESTACIONES
* opcional, precios a consultar



SERVICIOS
COMPLEMENTARIOS

Menú infantil
Aperitivos, macarrones con tomate, pechuga de pollo empanada
con patatas fritas, helado y pastel nupcial. Niños hasta 12 años.

Barra libre
Servicio obligatorio a contratar con el hotel, sin
posibilidad de utilizar proveedores externos.

Disc-jockey
Servicio de música durante la ceremonia,
el aperitivo, el banquete y el baile.

Música en vivo
Diversas propuestas musicales:
orquesta, dúos, cantante, etc.

Resopó
Incluye bikinis, hot dogs y chocolate con churros.

Servicio de carpas
En caso de traer un proveedor de carpas externo, se 
cobrará un suplemento de 500€ por alquiler de espacio.

Servicio de fotografía, flores y decoración
Catálogo de profesionales con diferentes paquetes
de boda a su disposición.

Transporte de invitados
Empresas de servicio de transfer para los invitados.

Candy Bar
Incluye mesa decorada con golosinas.

Photocall
Incluye montaje, disfraces y material variado.

Menú professional
Para los profesionales de servicios que no hayan sido
contratados por nosotros: fotógrafos, músicos, DJ, etc.

* precios a consultar

50€/persona

25€/persona/hora con un minimo de 2 horas

200€/hora con todo audiovisual incluido

45€/persona

tarifa a consultar según las necesidades

a partir de 12€/persona

a partir de 2500€

tarifa a consultar según las necesidades

tarifa a consultar según las necesidades

tarifa a consultar según las necesidades

tarifa a consultar según las necesidades



BANQUETE
40 pax

TEATRO
60 pax

SALA HIVERNACLE

APERITIVO
70 pax

ESCUELA
30 pax

BANQUETE
30 pax

TEATRO
40 pax

APERITIVO
50 pax

ESCUELA
20 pax

LA TERRAZA



EL RESTAURANTE

LAS CARPAS

BANQUETE
40 pax

TEATRO
50 pax

APERITIVO
70 pax

ESCUELA
35 pax

BANQUETE
350 pax

TEATRO
400 pax

APERITIVO
600 pax

ESCUELA
150 pax



BANQUETE
200 pax

TEATRO
400 pax

EL MIRADOR

APERITIVO
300 pax

ESCUELA
100 pax

LA PISCINA

BANQUETE
60 pax

TEATRO
100 pax

APERITIVO
250 pax

ESCUELA
50 pax



CONDICIONES
GENERALES

Tarifas a consultar. Los precios incluyen el alojamiento con
desayuno, minibar y Wi-Fi en la habitación, acceso a la
piscina y aparcamiento privado. Spa no incluido.

La reserva no se confirmará hasta que se efectúe un pago a
cuenta de un 20% del total.

En caso de cancelación, se perderá el depósito.

Los novios deberán confirmar, 15 días antes de la
celebración, el número definitivo de comensales; por lo
tanto, el presupuesto final se establecerá en ese momento y
no se reembolsarán posibles bajas.

En caso de confirmación del evento, el cliente está obligado
a la firma del documento de condiciones generales de
eventos, en el cual se compromete al estricto cumplimiento
de las normas y disposiciones establecidas en el mismo.

Debido a la ubicación del hotel, dentro de un parque
natural, no está permitida la utilización de cohetes, fuegos
artificiales, petardos u otros productos pirotécnicos.

El cliente se compromete a indemnizar al hotel por el valor
de los desperfectos que los invitados pudieran ocasionar.



INFO Y PAGOS
Cancelación con más de 2 meses de antelación: Si el evento se cancela con un plazo

superior a 2 meses antes de la fecha establecida, se procederá con el reembolso íntegro

del importe del evento, con la excepción de los 2.000 € correspondientes a la paga y

señal, que no serán reembolsados.

Cancelación entre 2 meses y 1 semana antes del evento: Si la cancelación se realiza

dentro de los dos meses previos al evento, se perderá el 50% del importe total del

evento.

Cancelación dentro de la última semana: Si el cliente decide cancelar el evento con

menos de 7 días de antelación, no se procederá a la devolución de ningún importe.

Reserva de la fecha: Para bloquear la fecha, se requiere un pago inicial de 2.000€.

Confirmación del evento: Para confirmar la celebración del evento, será necesario

abonar el 50% del importe total del evento.

Pago final: El 50% restante será abonado al menos 1 mes antes de la fecha del evento.

Los pagos pueden realizarse mediante transferencia bancaria a nombre de Pal Hotels

SL, así como con tarjeta o en efectivo.



Sant Pere del Bosc
HOTEL & SPAHOTEL & SPA

Paratge de Sant Pere del Bosc - 17310 Lloret de Mar - Girona
Tel. 972 099 767 - comercial@hotelsantperedelbosc.com - www.hotelsantperedelbosc.com

PAL HOTELS S.L. B17759002
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